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COCKTAILLS
ALCOOLISES

Mojito ...... ... ... ...........9.00
Mojitofraise ... ...............10.00
Erdbeer-Mojito

Caipirinha ................... ...9.50
Caipiroska ... .................9.50
Caipiroskafraise ............. 10.00
Erdbeer-Caipiroska

PinaColada .... ...............9.50
Cubalibre ................... ...9.50
Americano...... ................  9.00
Aperolspritz..... ............... 9.50

COCKTAILLS

Mojito myrte 10.50
Myrten-Mojito
Corsicanmule............... ... 12.00
Capospritz ............... ... 10.00

(weif3 oder rot)

COCKTAILLS
SANS ALCOOL

Virgin Mojito ...................7.50

VirginColada ...................7.50

Cocktail de jus de fruits du barman .. 7.00

Fruchtsaftcocktail vom Barkeeper
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AUTOUR D'UN VERRE...

Planche de charcuterie
Platte mit Aufschnitt

Planche de charcuterie et fromage
Salami- und Kdseplatte

Trilogie de la mer (Meerestrilogie)

Rillettes de cabillaud, tartare du jour, poulpe mariné
Kabeljau-Rillettes, Tatar des Tages, marinierter Oktopus
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BRI BIMONIN

NOS ENIREES

Huitres Cadoret x6 19.00
CadoretTeichaustern %x12 37.00

Salade de chevre corse affinée et sa panzetta grillée. ... ... ... ... 17.50
Korsischer Ziegenkdsesalat und gegrillte Panzetta

Salade de poulpe mariné aux herbes du maquis
Tintenfischsalat mariniert mit mediterranen Peeling-Krdutern

Aubergine farcie facon Tata Brigitte
Gefiillte Aubergine Tata Brigitte

Mille-feuille de saumon fumé, pomme Granny Smith et cream.cheese ... ... . 19.00
Mille-Feuille mit gerduchertem Lachs, Granny-Smith-Apfel und Frischkdse

Tartare de boeuf classique au couteau
Klassisches Rindertatar mit einem Messer

Tartare de poisson du jour
Fischtatar des Tages




COI1E MER

Linguini alle vongole (palourdes, vinblanc, ail, persil,créme) ...
(Muscheln, Weifswein, Knoblauch, Petersilie, Sahne)

Risotto aux gambas
Garnelen-Rrisotto

Daurade sauvage grillée et ses légumes du moment

Gegrillte Dorade und Gemdise der Saison

Mixed grill Via Mare (Filet de loup snacké, dorade rotie, tentacule de poulpe snacké, risotto)
(Gebratenes Wolfsbarschfilet, gebratene Dorade, gebratener Oktopustentakel, Risotto)
Aile de raie facon Via Mare légumes et panais roti
Rochenfliigel-Via-Mare-Gemdlise und gerostete Pastinaken

Filet de loup snacké salade fraicheur (boulgour, quinoa, feta)

Gesnacktes Wolfsbarschfilet mit frischem Salat (Bulgur, Quinoa, Feta)

Moules mariniéres de I'Etang de Diane et frites maison

Diane's Blechmuscheln und hausgemachte Pommes

Moules poulettes de I'Etang de Diane et frites maison
Diane's Tin Muschel Gefliigel und hausgemachte Pommes Frites

Moule de I'Etang de Diane au Roquefort et frites maison ...
Diane's Blechmuscheln mit Roquefort-Kdse und hausgemachten Pommes Frites

pour les enfants... 9.50

Steak haché ou aiguillettes de poulet panées ( accompagnement

au choix pdtes ou pommes de terre sautées )
Hacksteak oder panierte Hdhnchenstreifen (wahlweise Nudeln oder Bratkartoffeln)
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Sanglier a lamode corseetsapolenta ... ... .. ... 19.50
Wildschwein und Polenta
19.50

Cannelloni au brocciu* et aux épinards a la menthe fraiche ...

et sa salade verte
Cannelloni mit Brocciu * und Spinat mit frischer Minze und griinem Salat

Sauté de veau aux olives et ses pdtes ... ..
Korsisches Kalb sautiert mit Oliven und Nudeln

Emincé de poulet au salinu et ses pommes sautées ... ..

19.50
23.50

(sel et noisettes concassées de cervione) )
Hiihnerfleisch mit Salinu und Bratkartoffeln (Salz und gehackte Cervione-Haselniisse)

Broconcini de veau avec ses pommes SQUEEES ...

(jambon cru, tomme Corse de brebis et sa sauce forestiére)
Korsischer Kalbsspief3 und Bratkartoffeln (roher Schinken, korsischer Pecorino-Kdse und Holzsof3e)

Céte de veau ( ~450gr), pommes sautées et sa sauce aux champignons - 36.00
Kalbskotelett (~ 450 g), Bratkartoffeln und Pilzsauce

Cotelettes d’agenau au four, jus au thym et ses pommes sautées ... 29.50

Lammkoteletts im Ofen, Thymianjus und Bratkartoffeln

Burger a I'ancienne et ses pommes squtées - 18.50
uniquement

(steak facon boucher, oignons confits, chévre, panzetta, salade, tomates) lemidi
Altmodischer Burger und Bratkartoffeln (Metzgersteak, kandierte Zwiebeln,

Ziegenkdse, Panzetta, Salat, Tomaten)

29.50




NOS DESSERTS

Assiette de fromage Corse des bergeries

et sa confiture de figues*
Korsische Kdseplatte aus den Schafstdllen und ihre Feigenmarmelade *

Tiramisu a la créeme de chdtaigne ... ... ...

Tiramisu mit Kastaniencreme

Juste cuit au chocolat cremeanglaise ...

Frisch gebacken mit Schokoladencreme

Fiadone™

Salade de fruits frais
frischer Fruchtsalat

Gdteau a la chataigne et sa boule de glace

Kastanienkuchen und seine Kugel Eis

Profiteroles maison, coulis de chocolat

et amandes effilées

Hausgemachte Krdnzchen, Schokoladencoulis und Mandelbldttchen

Creme brulée a la vanille de Bourbon ...
Créme brulée mit Bourbon-Vanille

Cafégourmand ... ..

Gourmet Kaffee

Boule de glace artisanale

Vanille, chocolat, fraise, pistache, canistrelli, café ou citron
Hausgemachte Eiskugeln: Vanille, Schokolade, Erdbeere,
Pistazie, Canistrelli, Kaffee, Zitrone

Supplément chantilly  +1.00
Schlagsahne-Ergdnzung

13.50

9.50
8.50
9.00
8.00
8.00
10.50

9.00
10.50

1 boule 3.00
2 boules 6.00




NOITRE SELECTION DE VINS

Domaine Poli

ClosCulombu. ...................

Domaine Costa Rossa

Domaine Nicolai

Domaine Buzzo Bonifacio

Domaine Saparale

Clos Nicrosi

Clos Canarelli

Domaine Tarra Di Sognu

Domaine Paradella

Domaine comte Abbatucci

Verre devin
rouge, ou

Verre de vin supérieur
rouge, ou

La sélection de bouteille 50 cl
rouge, ou

La sélection de bouteille 50 cl
Vin supérieur // rouge ou

Domaine Poli

Aléria

Domaine Granajolo

Cuvée Monika // Porto - Vecchio

Domaine Comte Peraldi
Ajaccio

Domaine Costa Rossa
Figari

Domaine de la Punta
Aleria // Cuvée Balianu

Domaine Petra Bianca
Figari// Cuvée Vinti Legna

Domaine Comte Abbatucci
Cuvée Faustine

Domaine Leccia
Patrimonio

Domaine Saparale
Sarteéne // Cuvée Casteddu

Domaine Torraccia
Porto Vecchio // Cuvée Oriu

Domaine Pero Longo
Sarténe // Le lion de Roccapina

Domaine Sant Armettu
Sartene // Cuvée Myrthus

Domaine Tara di Sognu
Bonifacio

Domaine Saparale
Sarténe / Cuvée Oenotheque

Domaine Paradella
Patrimonio

Domaine Comte Abbatucci . ...

Cuvée Ministre Impérial

Domaine Poli

Domaine dela Murta
Domaine Petra Bianca
Domaine de Peretti

Clos Lucciardi . .
Domaine Buzzo Bunifaziu
Domaine Costa Rossa

Clos Canarelli

CAAMPAGNES

Le Champagne Brut Coupe  Bouteille

Deutz
Dom Pérignon

Les Champagnes

Les Champagne

Laurent Perrier




SOF1S /7 SODAS

Siropaleau..... ......... . .........15

Wassersirup

Coca cola, liptonic, ice- tea péche, 3.5
orangina, | limonade, schweppes

tonic, jus de fruits Pago

(pomme, orange, ananas ou ACE)

Coca CoIa Liptonic, Pfirsich-Eistee,

Orangensoda, Limonade,
Schweppes-Tonikum, Pago-Fruchtsaft
(Apfel, Orange, Ananas oder ACE)

Jus de tomate Pago
Tomatensaft

Eauminérale 33cl. ...... ... . . ..
33cl Mineralwasser

Eau minérale 1I.
1L Mineralwasser

Eaugazeuse 33cl. .. ..
Kohlensdurehaltiges Wasser 33cl

Eau gazeuse 1I. L
Kohlensdurehaltiges Wasser L

NOS APERlllF‘S

Pastis .............................. 4
Cap corse weigoderrot ............. 6
Porto............................... 5
Campari .........................5.
Martini weigoderrot ..................5.
Americano.. . ............... ... ...
Prosecco

Kir (cassisoupéche)........ ... .. 6.
Kir (schwarze Johannisbeere oder Pfirsich)

Kir royale ( cassisou péche) ...... 10

Kir royal (schwarze Johannisbeere oder Pfirsich)

Muscatcasanova . ... .. .. ... ... 6.5
Moskito

Muscat pétillant Casanova . ..... . 6.5
krauser Moscato

Bouteille de muscat pétillant ... 35
Casanova

Prickelnde Moscato-Flasche

soissoNs CHAUDES

Café ou décaféiné“llly”
Kaffee oder koffeinfrei (llly)

Noisette
Haselnuss

Cafécreme .. .. ... ... ... ... .. ... 3.5
Kaffeesahne

Chocolatchaud ... .. ... .. ... ..
Heif3e Schokolade

et

Damman Tee (griiner, schwarzer Earl Grey,
Schwarzes Ceylon)

Thé Damman vert a la menthe ... 4.5
Dammann griiner Tee mit frischer Minze

nfusion Damma 4
tlgane du gerger

Dammann -Aufguss (Hirtentee)

DIGESTIFS

Cognac XO
Cognac VSOP

Liqueur myrte,

chataigne ou limoncello
Likor (Myrte, Kastanie, Limoncellu)

Eau de vie
Brandy

BIERES

Pietraambrée ... ... ... ... .. .. 5.5
Palazzu (sonde, bianche,ipa) ... ... ..6.
Desperados

Heineken ... ......................3.

ALCOOLS

VODKA
Wyborova
Belvédeére

RHUM
Havana 3 ans
Havana 7 ans
Dom Papa
Diplomatico

Eminente
Zacapa XO

WHISKY ET SCOTCH

Ballantine’s

Jack Daniel’s

Glenfiddich 12 ans

Aberlour

P&M Vintage

Chivas 12 ans

Lagavulin 16ans................... 16

GIN

Gordon’s
Bombay Saphir
Mattei




@viamareportovecchio

[ en face du quai d’honneur ]
Port de plaisance 20137 PORTO-VECCHIO

CONITACT : 06 021472 46




